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ISTITUTO REGIONALE
DEL VINO E DELL'OLIO

DITTA: SOCIETA' AGRICOLA MANDRE ROSSE DI TUSALIDIA S.AS.
IDENTIFICATIVI DEL CAMPIONE:

Verbale di Prelievo: P217/2020 del 15/12/2020 Codice di anonimizzazione: 111

Verbale Comitato di Assaggio N. 07CT/20 del 17/12/2020

VALUTAZIONE ORGANOLETTICA

Mediana del Difetto: 0

Mediana del Fruttato: 29

Mediana dell'Amaro: 3.0

Mediana del Piccante: 2,7

Mediana di Erba e/o Pomodoro efo Carciofo: >2e<=8

Categoria: EXTRA VERGINE Designazione: IGP "SICILIA"
NOTE:

Olio equilibrato dolce caratterizzato da Fi Fruttato verde leggero, Amaro leggero, Piccante leggero

Il campione & conforme alle norme sugli oli extravergine di oliva di cui al Reg. (CEE) 2568/91 e s.m.i. e al relativo
disciplinare di produzione per la Denominazione IGP "Sicilia”, pubblicato in GUUE n. C186 del 25/5/2016 e registrato con
GUUE del 16/9/2016.

Palermo, 04/02/2021
Segteteria Tecnica OdCC OLI
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